
Acompañantes:
| arroz mamposteao 

| arroz blanco y habichuelas 

| majado de viandas

| arroz blanco y garbanzos  

| tostones de plátano

Risotto de Pollo ................... 10.95
 Delicioso risotto de pollo y frutas secas. 

Risotto de Salmón ............... 12.95
 Sabroso risotto de salmón fresco.

Risotto de Camarones ......... 13.95
 Exquisito risotto de camarones, maduros 
 y chorizo.

Risotto Tropical ................... 14.95 
 Delicioso risotto con trozos de churrasco 
 y mangó. 

Todos los platos incluyen vegetales.
Los risottos incluyen vegetales y tostones.

Especiales Criollitos del Día
martes a viernes de 11:00 a.m. a 4 :00 p.m. 

Pechuga de Pollo ..................... 8.95
	 Delicioso	filete	de	pollo	empanado	o	a	la	

parrilla en salsa de setas, ajillo o criolla. 

Medallones de Cerdo .............. 10.95
 Jugosos medallones de cerdo ahumado 

envueltos en tocineta con salsa de guayaba 
y especias mediterráneas.

Filete de Pescado ..................... 11.95
	 Tierno	filete	de	pescado	en	salsa	criolla	o	ajillo.

Churrasco a la Parrilla ............. 12.95
 Sabroso churrasco en salsa de setas 
 y vino tinto.

Garbanzada de Mero .............. 12.95
 Filete con garbanzos guisados al estilo 

madrileño, acompañado de arroz blanco.

Chicharrones de Pescado ........ 12.95
 Filetitos de pescado empanados, 

acompañados de salsa tártara y tostones.

Fish Tacos Zafra ....................... 12.95
	 Jugosos	tacos	de	filete	de	pescado	

empanado con lechuga, “spicy crab” y 
cebolla, en salsa oriental y guacamole.

Entrecote de Cerdo ................... 14.95
 A la parrilla con hierbas frescas, en salsa de 

mostaza Dijon y chalotas. Acompañado de 
majado de viandas.

Ceviche de Mero ..................... 13.95
 Ceviche de mero con jugo de naranja fresca 

y limón. Acompañado de tostones.

Paella Valenciana ....................$14.95
 Deliciosa paella de carnes con trozos 

de churrasco, pollo, chorizo y azafrán. 
Acompañado de tostones o maduros.

Criollitosdel día

Te invitamos a que visites:

Viejo San Juan                                                FaJardo


